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> /Zum Beitrag

TAG DER PARADEISER

Rot wie die Liebe - siif3 wie das Leben

Das beliebteste Gemiise in der Steiermark ist —den Verkaufszahlen nach — die Paradeiser.
Daher haben sie mit dem 8. August auch einen eigenen Feiertag. Piinktlich dazu gibt es Tipps
fiir die Lagerung und Verarbeitung der runden Vitaminbomben.

Teilen !’

Das vielfdltige Gemiise gibt es in den verschiedensten Farben und
GrioBen: rot, gelb, gestreift, kleine, siiBliche Snackparadeiser,
klassische Salattomaten oder grof3e Ochsenherzen — mittlerweile gibt
es in der Steiermark rund 50 verschiedene Sorten, und jeder Steirer ist
pro Jahr im Schnitt rund 32 Kilo.

Schiitzende Wirkung fiir Menschen

Nicht nur der Geschmack macht die Paradeiser so beliebt, auch die
Inhaltsstoffe Uberzeugen: Neben dem hohen Wassergehalt setzt man
auf die sekundaren Pflanzenstoffe.  Allen voran das Lycopin — das hat
eine starke antioxidative, schitzende Wirkung fir uns Menschen”, so
Fritz Rauer, Obmann der steirischen Gemiisebauern.

OREF, online — 8. August



https://steiermark.orf.at/magazin/stories/3316848/
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Die steirischen Sommerparadeiser wachsen mit der Kraft der Sonne.
.Sie wachsen in humusreicher Erde, sind sonnengereift, und sie werden
mit viel Handarbeit ressourcenschonend in den kleinstrukturierten
Betrieben gezogen. Sommerparadeiser gibt es in dieser besonderen
fruchtig-aromatischen Qualitat nur von Juni bis Oktober”, so Rauer.

Frisch geerntet schmecken die Paradeiser am besten; falls sie gelagert
werden, sollten sie es nicht zu kalt haben — am besten also nicht in den
Kihlschrank stellen, sondern eher in die Kiiche oder Speisekammer.
Werden Paradeiser zu kalt gelagert, kdnnten sie ihren Geschmack
verlieren.

Oder aber man kocht sie ein —so l3sst sich der Geschmack gut
einfangen, und eine eingekochte ParadeissoBe dient auch im Winter
als Basis fur viele Gerichte. Martina Platzer, Gemiisebduerin aus dem
Schwarzatal, verrdt ihr Rezept:

* Fruchtige ParadeissoBe

OREF, online — 8. August
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Der Trend zur Sortenvielfalt ist ungebrochen: Von Kirsch- oder
Cocktailtomaten, iiber Fleischparadeiser oder Eier-Typen, bis hin zu
Salatparadeisern ist fir jeden was dabei. Flr den Lebensmittelhandel
kultivieren die Gemisebauern der Steiermark runde Sorten,
Ochsenherz- und Rispenparadeiser, Direktvermarktungsbetriebe
bieten Spezialsorten in Hofladen und auf Bauernmarkten an.

Schutz vor Schéiden

Laut Rauer schiitzen Nutzlinge die Sommerparadeiser vor
Pflanzenschadlingen. ,Das ist bei bauerlichen Produzenten langst
Standard.” Die Landwirtschaftskammer bietet seit liber 20 Jahren den
Bauerinnen und Bauern der Steiermark das Spezialberatungsangebot
.Mich schiitzen Niutzlinge" an. Die Betriebe werden von vier
Mitzlingsspezialistinnen und -spezialisten bei der Anwendung dieser
natiirlichen Methode des Pflanzenschutzes beraten.

red, steiermark.ORF.at

OREF, online — 8. August
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RADIO STEIERMARK

SENDUNG

Radio Steiermark Sommerzeit

Der richtige Musikmix und alles, was den Sommer schiner macht

St+9.00 Uhr= ¥ 30 Tg. = 4 Std. » Sendung

’ Beitrag anhdren

SENDUNGSINHALT

08:59 Nachrichten
09:03 Wetter

09:03 Verkehrsservice

J' Adriano Celentano
AZZUrro

J. Udo Wenders/Marlena Martinelli
Wer Will Findet Wege

09:11 Tag der Paradeiser

J- David Bowie
Let's Dance

Radio Steiermark — 8. August



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/51715/radio-steiermark-sommerzeit
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https://on.orf.at/video/14286502/steiermark-heute-vom-04082025

Marktbummel: Viele bunte Paradeiser

> /Zum Beitrag

RADIO STEIERMARK

INHALT SENDUNG WEITERHOREN

08:04 Verkehrsservice =

I Vaya Con Dios
Nah Neh Nah

Marktbummel: Viele
bunte Paradeiser

T Chris Steger
Da Summa Und |

Guten Morgen Steiermark

Bestens informiert und unterhalten ins... Auch viele Fans aus dem Ausland bei den

08:10
Paldauern

.r Charles & Eddie
Would | Lie To You

Sa,28. §28Tg.

J. Roger Whittaker
River Lady

0817 Marktbummel: Viele bunte Paradeiser =

I Lemo
1000 Zu 1

J. Tim Tim
Under The Mango Tree

James Brown
START LIVE
— @ ° @ — i I Got You (I Feel Good)

2:18:12 £:00:02

08:30 Journal

L )

08:34 Wetter ses

Radio Steiermark — 2. August, 8.17 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/51593/guten-morgen-steiermark?player
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Tag der Paradeiser

Leitung

Foto: Christlan jauschowetz

G'SCHMACKIG & GESUND: TAG DER PARADEISER
Tomaten sind jenes Gemiise, das die Steirer am liebsten in
den Einkaufswagen legen — im Schnitt konsumiert jeder
von uns 32 Kilogramm im Jahr. Am heutigen Tag werden
Ochsenherz, Kirschtomate und Co. gefeiert: Fritz Rauer,
Obmann der steirischen Gemiisebauern, freut sich liber
das ,intensive, fruchtige Aroma" der aktuellen Ernte. Und
gesund sind sie auch noch, weifd Bauerin Martina Platzer:
Die roten Frichte enthalten das antioxidative Lycopin.

Kronen Zeitung — 8. August




Tag der Paradeiser

KLEINE
ZEITUNG

BUNTE FREUDEN

Hochsaison
fiir die
Paradeiser

Zurzeit sind alle
Sorten voll in Reife”,
freut sich Fritz Rauer,
Obmann der steiri-
schen Gemdsebauern
(im Bild mit Gemidse-
bauerin Martina
Platzer). Mehr als 32
Kilo, ob rot, gelb bis
violett, Isst ein Steirer
pro Janr im Schnitt.
Steiermarkweit pro-
duzieren rund &0
Betriebe von Juni bis
Oktober besonders
geschmacksintensive
Sommerparadeiser’.
ELZ KOHLMAIER

Kleine Zeitung — 6. August




Interview mit:
Weinbauchef Martin Palz 1/2

STEIERMARK

THEMA DES TAGES

DARUM MACHEN WIR ES ZUM THEMA

Leitung

Wor 40 Jahren erschiitterte der Glykolwein-5Skandal ganz Osterreich, die Krise
war aber auch der Startschuss fir den Siegeszug des edlen Trépferls aus der
Steiermark. Wie das gelang und ob auch der heurige Jahrgang die Weinliebhaber
erfreuen wird, verrdt der neue Weinbaudirektor Martin Palz der _Steirerkrone".

seiendbronenzeitung 2t

So schaffte es der steirische

Nach dem Skandal um

gepanschten Wein vor

40 Jahren starteten

unsere Winzer voll

durch, berichtet der

neue Branchen-Chef

artin Palz war neun
Jahre alt, als der
Weinskandal ganz
terreich erschiitterte. Da-
mals, 1985, arbeitete er bei
den Eltern im Weinbaube-
triebh in Kliich mit. Auch
wenn sich die Winzer in der
Griinen Mark nichis zu-
schulden kommen lieBen,
wurden auch sie in den ge-
waltigen Sog der Affire ge-
zogen. ., Wir haben die Fol-
gen gespiirt — und angefan-
gen, Banderolen auf die
Weinflaschen zu kleben und
diese zu nummerieren. Da-
mit war jede Flasche regist-
riert™, erinnert sich der neue
steirische Weinbaudirektor
im ,Krone*-Gespriich an
turbulente Zeiten.

Foto: Chrstian auschowetz

Fta: Christian Jauschowetz

Aber die schwere Krise
hatte auch etwas Positives:
Denn sie war der Startschuss
fiir den internationalen Sie-
geszug des trockenen, sfiure-
betonten steirischen Wei-
nes. Der Absatz stieg, die
Anbauflichen wurden gri-

Ber. Ende der 1980er-Jahre
gab es 3000 Hekiar Wein-
baugebiet in der Steiermark,
40) Jahre spiiter hat sich die
Fliche auf 5000 Hektar fast
verdoppelt. .Die Gebietsku-
lisse hat sich also gewaltig
entwickelt®, freut sich Palz,

So sleht die
Banderole aus, dle
selt dem
Welnskandal auf
Flaschen geklebt
werden muss.
Damit Ist elne
Machvollzlehbarkelt

gegeben.

Kronen Zeitung — 8. August

Martin Palz folgte am

i1 1. April auf Werner

" Luttenberger als neuer
- & Welnbaudirektor.

i
14

Dazu haben sich die Betrie-
be immer selbstbewusster
auf nationalen und interna-
tionalen Messen priisentiert,
den Vergleich nicht ge-
scheut, Preise eingeheimst.
~Ddass unsere Weine auch
preiswert sind, hat uns Zu-

ie ziihlt zu den griiBten
Lebensmittelskandalen
Osterreichs, die Affire um
gepanschien Wein im Jahr
1985. Sie sorgte internatio-
nal fiir Schlagzeilen, Wein
aus heimischer Produktion
wurde in der Folge . Frost-
schutzperle® und ,,Giftwein*™
genannt. Was war passiert?
Es gab eine anonyme An-
zeige, woraufhin das Le-
bensmittelministerium Pri-
dikatsweine aus dem Bur-
enland testete. Darin be-
and sich Glykol, das auch




Interview mit:
Weinbauchef Martin Palz 2/2

5 3 O die Flaschenvermarktung ein.
ein internutionul an die Spitze

Leitung

PROFI-WINZER

530 Betriebe sind professionelle
Weinvermarkter. Die Zahl steigt,

50 VIELE BETRIEBE SETZEN AUF WEINEAL

Der weili-griine Weinbauverband Wein Steiermark zdhlt
aktuell rund 1500 Mitglieder. Nicht alle davon sind allerdings
Profi-Flaschenvermarkter, sondern Mebenerwerbsweinbauern.
Die Tendenz hier ist allerdings sinkend.

4 o WP aus, der Juni war trocken,
P v g $ o £ der Juli zwar verregnet, aber
» R ST 4 y £ die Wasserversorgung der

§ Reben hat gepasst. Jetzt hof-
€ fen die Winzer noch auf
: einen ,goldenen Herbst”,

gewinne am internationalen
Markt beschert.” Ein weite-
rer groBer Bonus: die hohe
Qualitiit des edlen Tripferls,
egal ob die Flasche beim
kleinen Vermarkter oder
beim Top-Winzer {iber den
Ladentisch wandert.

Und wie viel Muskateller,
WeiBburgunder, Sauvignon
usw. produzieren die Wein-
bavern aktuell? ,Auf den
5000 Hektar haben wir ein
Produktionspotenzial von
240.000 Hekwolitern™, er-
kliirt der Siidsteirer, die Ern-

elnem hervorr
2025 nichts mehr Im Weg stehen.

Dle stelrischen Winzer hoffen noch auf
elnen ,goldenen Herbst" - dann diirfte

en Weln-Jahrgang

te im Vorjahr lag aber nur
bei 160.000 Hektolitern.
Schuld am geringeren Er-
irag war unter anderem der
Frost im Friihjahr 2024.
Wie blickt der Weinbau-
Profi auf den heurigen Jahr-
gang? 2025 schaut es besser

Von der , Frostschutzperle” zum
strengsten Weingesetz Europas

Eine anonyme Anzeige deckte den groften Lebensmittelskandal

Osterreichs auf. Die Fulgen fur die Winzer waren verheerend.

als Frostschutzmittel be-
kannt ist. Damit griffen eini-
ge Winzer aus dem Burgen-
land und MNiederdsterreich
zu einer .Zauberwaffe® und

verwandelten billigen Ta-
felwein in vermeintlich edle
SiBweine. Die kamen gut
an — auch im Ausland. Es
wurde im groBen Stl ex-

portiert, und zwar in Tank-
wagen und nicht in Fla-
schen. Nach dem Auffliegen
kam der Weinexport fast
zum Erliegen, Millionen von

E der mit Weinfesten wie den

Stainzer Schilchertagen, der
steirischen Weinwoche in
Leibnitz und dem Weinddirfl
in GroBklein eingeliutet
wird — und die Steirer wieder
in die feinen Buschenschen-
ken der siidsteirischen
WeinstraBe oder in die
Schilchergegend zieht.

<lch erwarte mirviel
vom heurigen Jahrgang*

Palz hofft, dass hierzulande
heuer jedenfalls wieder die
200.000-Hektoliter-Pro-
duktionsmarke iiberschrit-
ten wird. Derzeit kimpfi
man zwar mit der Rebzika-
de, eine grofe Epidemie sei
insgesamt aber nicht zu er-
warten. ,Ich glaube, dass wir
nicht so einen kriftigen
Jahrgang bekommen wie im
Vorjahr, aber von Saftigkeit
und Fruchtigkeit erwarte ich
mir viel vom Jahrgang!*

Jérg Schwaiger

Flaschen mussten vom
Markt genommen werden.
Es gab Prozesse und Ver-
urteilungen.

Der Glykolweinskandal
vor 40 Jahren fiithrte hier-
zulande zu einem der
sirengsien Weingesetze der
Welt und zu den schirfsten
Kontrollen in ganz Europa.
Jede Flasche muss seither
mit einer staatlichen Ban-
derole gekennzeichnet sein
(sieche auch Bericht oben),
hevor sie iiber den Laden-
tisch wandert. ). Schwaiger

Kronen Zeitung — 8. August
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KLEINE

ZEITUNG

Der steirische
Holunder reist
um die Welt

Besonders am amerikanischen Markt ist der
steirische Holunder - als Nahrungsergan-
zungsmittel - beliebt. Die Nachfrage steigt.

Von Veronika Teubl-Lafer
und Florian Eder

dhrend die Stelermark
Wﬂbﬂt die Landesgren-
Zen hinaus fir Kirbis-

kemdal, (Welff-) Weln oder auch
die Kaferbohne bekannt ist, hat
sich nun ein welteres Produkt
den Weg in den globalen Handel
gebahnt: der steirische Holun-
der. ,Dieser wird international
verkauft Der grofite Abnehmer
ist die USA® erklart Budolf Ro-
bitschko, 0Obstbau-Fachberater
der  steirischen Landwirt-
schaftskammer. Die Nachfrage
stelgt stetlg, dle Auftragslage
st gut. Doch wie Kam es dazu?
Laelt Corona boomtin den USA
die Gesundhettsschiene. Wegen
seines hohen Anteils an Antio-
¥ldantien llegt der Holunder be-
sonders im Trend® erklart die

Welzer Bezitksbiuerin Ursula
Reiter, die selbst Holunder auf
ihrem Betrieb in Gleisdorf be-
wirtschaftet. Verwendung fin-
det der Holler wegen seiner sehr
intensiven Farbe unter anderem
als Naturfarbstoff. Friher wur-
de in der Lebensmittelverarbei-
tung viel kinstliche Farbe ein-
gesetzt, heute muss man das
kennzeichnen, da setzt man le-
ber auf nattirliche Farbstoffe®,
welff Robitschko.

Besonders in der Getranke- und
Nahmngserganzungsmittel-In-
dustrie 1st der Holunder sehr be-
lebt. ,Auch hier besteht der
Trend zum Nattrlichen. Friher
hat man bel jedem Wehweh-
chen eine Tablette genommen,
jetzt sehen die Konsumenten,
dass sie auch vorbeugend etwas
machen Kdnnern. Man welff zwar

Kleine Zeitung — 5. August

Obstbauer Michael Neuhold hat

schon sehr lange um die natirl-
che Hellkrafft des Hollers, aber
erst in den vergangenen Jahren
hat man ihn wieder vermehrt
genutzt®, erklart der Fachexper-
te.

Mit elner Anbauflache won
650 Hektar gehdrt der Holunder
Stelermarkwelt zur zweltwlich-
tigsten Kultur nach den Apfeln.
Die Holunderflachen im Sddos-
ten und Westen bilden die, in
dieser professionellen Form,
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KLEINE

ZEITUNG

gut lachen: Die diesjahrige Ernte verspricht eine gute zu werden

weltwelt grofite Anbauflidche
fiir Kulturholunder. Der Emmteer-
trag legt jahrlich bet mund 4000
Tonnen. Vermarktet wird dber
die steirische Beerenobstgenos-
senschaft.

180 Erzeugerbetriebe llefernm in
diesem Netzwerk zu Einer von
ihnen st jener von Michael Neu-
hold. Er hat sich seit 2016 den
dunklen Dolden verschrieben:
.Nach dem exiremen Frostjahr

habe ich vom Apfelanbau auf
Holunder umgestellt” Auf acht
Hektar kultiviert er schwarzen
Holunder. Eine gute Entschet-
dung, wie er heute sagt Auch
der Verkauf von Holunderbli-
ten nimmt zu, welf2 Robltschiko.
.Sle machen bereits eine Million
Euroc anm Wirtschaftleistung
ans.” Potenzial fir neue Betrle-
be? Vorhanden! Wir suchen und
Betrlebe kommen bereits auf
uns zi. Derzelt wird problert, das

NADIN FUCHS

Anbaugebiet In den Norden,
Richtung Oberstelermark, zu
dehnen. Zu heif: mag es der Ho-
lunder ohnehin nicht®, so Bo-
bitschko.

Heuer schaut es auch gut aus
mit der Emte: ,Durch die Tro-
ckenheit haben die Beeren Zwar
etwas gelitten, sie sind Kleiner
und etliche Frichte sind abge-
rieselt, aber ich bin zufrieden®,
sagt Neuhold Ende August wird
mit der Emte begonnen.

Kleine Zeitung — 5. August

Bezirksbauerin
Ursula Reiter
BRIVAT

b J
Die Heilkraft ist schon
lange bekannt, aber erst
seit ein paar Janren
nutzt man Holler wieder
vermenrt

Rudolf Robitschko




Interview mit Prasident Steinegger

~Wir brauchen die
Landwirtschaft®

INTERVIEW LK-Prasident Andreas

Steinegger sieht Hoffnungsschimmer

le Stelermark hat selt

2020 ganze 2900 Betrle-
be verloren. Was macht sle
an dleser Entwicklung be-
sonders betroffen?

Das tut mir sehr weh. Je-
der land- und forstwirt-
schaftliche Betrieb, der sei-
ne Tiiren schlieBt, ist einer
zu viel. Hinter dieser Zahl
stehen Menschen und Fa-
milien mit  biverlicher
Identitit, die wir und unser
Land verlieren.

Wen trifft der Struktur-
wandel In der Landwirt-
schaft am hdrtesten?

In den meisten Fillen er-
folgt der Strukturwandel
schleichend in Generatio-
nen vom Vollerwerbh iiber
den Nebenerwerh bis hin
zur Betriebsaufgabe. In den
Berggebieten ist der Wan-
del geringer als im Siiden
und Ohsten des Landes. Ein
Trend ist jedoch spiirbar:
Der Strukturwandel wver-
liuft langsamer als noch in
den 1990er Jahren. Darin
sehe ich einen kleinen
Hoffnungsschimmer.

Hat dle Gesellschaft zu
lange weggesehen?

Die Gesellschaft braucht
die Landwirtschaft und die
Landwirtschaft braucht die
Gesellschaft. Wer, wenn
nicht die Bauern, wiirden
uns sicher und verlisslich
mit hochgualitativen Le-
bensmitteln versorgen?
Wer, wenn nicht die
Bauern, wiirde unser Land
s0 schiin pflegen und ge-
stalten? Nur eine Zahl:
Wiirden unsere Wiesen,
Weiden und Almen nicht
von den Bauern und ihren
Tieren gepflegt, wiirde die-
se Pile beit pro Jahr al-
lein in der Steiermark rund
240 Millionen Euro kos-
ten. Genau das und vieles,
vieles mehr wird vielfach
iibersehen. Unsere Biiue-
rinnen und Bauern verdie-

{

Der Stelrer A. Stelnegger

nen einfach mehr Wert-
schiitzung und mehr Wert-
schiipfung.

Wie kinnen wir dle Trend-
umkehr noch schaffen?

Allem voran brauchen
unsere Familienbetriebe —
sie sind im internationalen
Vergleich klein - faire Prei-
se. Auch die fiberbordende
Biirokratie ist ein Hemm-
schuh, es muss auf allen
Ebenen zu Vereinfachun-
gen kommen.  Zudem
braucht die Landwirtschafi
faire internationale Han-
delsabkommen — es ist zu
verhindern, dass schlechter
produzierte Lebensmittel
aus Drittstaaten auf unsere
Mirkte kommen. Auch die
EU muss sich mehr an-
strengen und unsere klein-
strukturierten Familienbe-
triebe kiinfiig besser unter-
stiitzen.

Was kann Jeder Elnzelne
tun, um unsere Bauern Iu
starken?

Heimische Lebensmittel
ins Einkaufswagerl legen —
ein Wegweiser daftir ist das
rot-weiB-rote  AMA-Giite-
siegel. Weiters hilft es, di-
rekt bhei den Biuerinnen
und Bauwern einzukaufen.
Jeder, der heimisch kaufi
spart lange Transporiwege
und macht sich zum Klima-
schiitzer.

Fote: & eppFail

Kronen Zeitung — 3. August

Leitung
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Landessieger KLEINE

Brot- und Backwaren 1/2 ZEITUNG

LANDESPRAMIERUNG

Ausgezeichnete
regionale Brote

Ob knuspriges Bauernbrot,
feines Dinkelgebick oder Sau-
erteigkreationen - die Vielfalt
der heimischen Brotspezialita-
ten wurde auch heuer wieder
bei der Landesprimierung fiir
Brot und Backwaren der Steiri-
schen Landwirtschaftskammer
gewiirdigt. 67 Brotbeiriebe
reichten 187 Backwaren oin.
Einreichungen kamen auch aus
der Siid- und Weststeiermark.
Je einmal Gold holten die FSLE
Burgstall in Wies und Familie
Kainacher aus Eibiswald fiir
den Bezirk Deutschlandsberg.
Uber 18 Goldene und zwolf
Auszeichnungen diirfen sich
Zehn Betriebe im Bezirk Leib- =t
nitz freuen. Die Ausgezeichneten aus dem Bezirk Deutschlandsberg mit Bezirksb3uerin Angelika Wechtltsch. Re.: Die

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 8. August




Landessieger KLEINE
Brot- und Backwaren 2/2 ZEITUNG

Ausgezeichneten aus dem Bezirk Lelbnitz cvrisman sTROBLA WILD EMOTION 06 (2)

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 8. August




Landessieger Brot- und Backwaren

BAUERNBROT UND Co

Das beste KLEINE
Brot im Bezirk ZEITUNG

Auszeichnungen bei
der Landespramierung.

67 bauerliche Betriebe ritter-
ten mit 187 Brotspezialita-
ten um neun Landessiege.
Ob Knuspriges Bauernbrot,
feines Dinkelgeback oder
Kreative Sauerteigkreatio-
nen - steirische Bauerinnen
und Bauern verbinden tradi-
tionelles Handwerk mit
modermen Emahmingstrends
und regionalen Zutaten.

Aus dem Bezirk Leoben
stellte sich Franz Bihusch
der 16-kKdpfigen Jury - und
kKonnte punkten. Gleich zwei
goldene Medaillen erhielt er
fiir seine Brotprodukte. Das
Bauernbrot vom Holzofen
Heinzbrot ebenso wie das
Vollkornbrot vom Holzofen
mundeten besonders.

Bei der Landespramiemng
wurden dem Leobener Bau-
em die zwel Auszeichnun-
gen von Kammerobmann
Richard Judmaier verliehen.

Franz Blhusch erhlelt flr

seine Produkte zwelmal Gold
LK STMK / A WILD EMOTION

Kleine Zeitung, Leoben — 8. August




Landessieger Brot- und Backwaren

MURTAL UND MURAU

Landessieg geht nach Seckau

Murtaler und Murauer Kaseproduzenten sind
steirische Spitze: Landessieger kommen aus Seckau.

Bel der diesjahrigen Landes-
pramierung fiir Kise- und
Milchprodukte durften sich
Produzenten aus den Bezirken
Murau und Murtal tiber zahl-
reiche Auszeichnungen frenen:
Ein Landessieg, sechs Goldme-
daillen und acht weitere Pri-
mismungen untersireichen dis
hohe Qualitdt der regionalen
Milchversdelung.

Besonders hervorgetan hat
sich einmal mehr der Biohof
Pojer aus Seckau: Fiir seinen
Bio-Murtaler-Steirerkise”
wurde der Betrieb von Anita
und Harald Pojer erneut mit
dem Landessieg geshrt. Die
Spezialitit sefzfe sich unter

Harald und
Anlta Pojer
aus Seckau
holten den
Landessieg In
der Kategorie
Regionale
Spezlalltaten”
STEFAN KRISTOFERITSCH

LS Iy
Sio MaTtg ey Stoerkg

insgesamt 103 eingereichten
Produkien aus 25 steirischen
Hofmolkereien durch.

Auch die weiteren Betriebe
der Region tberzeugten die
sechskopfige Fachjury: Die
Biohofkaserei und Buschen-
schank von Daniela und Ferdi-
nand Walfl aus Neumarkt
durfte sich fiber eine Goldme-
daille freuen. Der Haberlhof der
Familie Zizenbacher aus Ober-
wilz holte zwei Goldene sowie
drei  Auszeichnungen. Und
auch die Landwirtschaftliche
Fachschule (LFS) Kobenz zeig-
te mit zwel Gold- und zwei wei-
teren Primierungen ihr Kon-
nen in der Kaseherstellung.

Kleine Zeitung, Murau & Murtal — 8. August
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Landessieger Brot- und Backwaren

Den Landes-
sleg holten
sich Monika
und Bernhard
Sommer aus
Buch-5t. Mag-
dalena STEFAN
KRISTOFERITSCH

HARTBERG-FURSTENFELD

Die besten Brot- und
Backwaren des Bezirks

Ein Landessieg, 23 Goldmedaillen und sieben
Auszeichnungen gingen in den Bezirk

B el der Spezialititenpramie-
rung der steirischen Land-
wirtschaftskammer standen
&7 bauerliche Brotbetriebe mit
187 Backwaren im Wettkampf.
Knuspriges Bauernbrot, feines
Dinkelgebick, Kreative Sauer-
teigkreationen sowie Jausen-
gebiack und siifies Germgeback
standen dabei der 16-Kdpfigen
Expertenjury zur Bewertung.
Betriebe aus dem Bezirk Hart-
berg-Firstenfeld konnten sich
insgesamt einen Landessieg,
23 Goldmedaillen und sieben
Auszeichnungen sichern.
Einen besonderen Erfolg fei-
erten Monika und Bernhard
Sommer aus Jungberg (Ge-
meinde Buch-5t. Magdalena).
Diese konnten sich neben finf
Goldmedaillen den Landessieg
fiir ihr Olsaatenbrot holen und

Die Prelstriger des Bezirks

setzen eine Erfolgsgeschichte
von bereits unzihligen Gold-,
Silber- und Bronzeauszeich-
nungen fort. Ich bin sehr
stolz”, frent sich die Gewinne-
rin. Jch backe fiinfmal die Wo-
cheund ich glaube, mein Erfolg
kKommt von der Ubung und der
Liebe zum Brot."

Weitere  Auszeichnungen
gingen an: Alexander Gamperl
aus Pinggan, Fachschule Hart-
berg-5t. Martin, Buschen-
schank Hofler aus Unterrohr,
Daniela und Markus Holzer
aus Vorau, Tanja Kdberl aus
Rohr, Maria Koch aus Péllau,
Karin Kohl aus Fiirstenfeld,
Ingrid Lederer aus Dechanfs-
kirchen, Familie Mosbacher
aus Vorau, und die Fachschule
Voraun-StMartin.

Vera Hausberger

CHRISTIAN STROBL J A WILD EMOTID

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld — 8. August
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Landessieger Brot- und Backwaren

KLEINE
ZEITUNG

LANDESPRAMIERUNG FUR BROT UND BACKWAREN 2025

Sieben Goldene fiir den Bezirk Liezen

Bei der Kkiirzlich erfolgten Landesprimierung fiir

Brot und Backwaren 2025 der steirischen Land- Beim Team der
wirtschaftskammer darf sich der Bezirk Liezen Fachschule
liber siebenmal Gold und vier Auszeichnungen Grobming war
freuen. Die Fachschule Grobming heimste dabei die Freude
einmal Gold und eine Auszeichnung ein, gleich iiber den Er-
unglaubliche sechs Gold und drei Auszeichnun- folg grof

gen gingen an Astrid Perner vom Biohof Perner CHRISTIAN STROBL / A
in Stein an der Enns. Wir gratulieren herzlich. WILD EMOTION 0G

Kleine Zeitung, Liezen — 7. August
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Kleine Zeitung, Graz — 7. August



Landessieger Brot- und KLEINE

Backwaren 2/2 ZEITUNG

BROT & BACKWAREN

Drei neue
Landessieger
im Raum Graz

Bei der Spezialitaten-
pramierung Brot und
Backwaran” haben Graz
und der Bezirk Graz-
Umgebung abgeraumt:
Es gab gleich drei Lan-
dessiege sowie 37 Golde-
ne und drei Auszeich-
nungen. Das beste Din-
kelbrot der Steiermark
backt laut der 16-kopfi-
gen Expertenjury jeden-
falls die Landwirtschaft-
liche Fachschule Grot-
tenhof in Graz, das beste
Germgaback der Bauern-
hof Heuriger Reilk
{.Steirerling”) in Eggers-
dorf und das baste
Bauernbrot die Familie
Tengg aus Lieboch.

LK STME/A WILD EMOTION

Kleine Zeitung, Graz — 7. August
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[BUSINESS-SZENE |
Das Miirztal ist bei Butter & Co wieder ganz vorne dabei

ilch und Brot macht Wan- : konnten mit ihrer Landbutter

gen rot - besonders wenn : aus Sauerrahm die Jury iiber-
die Produkte von hoher Quali- : zeugen und holten den Landes- :
tét sind. Alljihrlich pramiert  : sieg. Mit zwei weiteren Pro-
die Landwirtschaftskammer | dukten holten sie noch jeweils :
die besten Kise- und Milch- : Gold, mit ihrem ,Naturjoghurt* :
produkte der heimischen Bau- | und dem ,Weichkase im Krau- :
emhdfe, und immer wieder : termantel”. Eine weitere Gold-
gibt's Spitzenplatze fiir den : medaille holte auch Sonja Rust :
Bezirk Bruck-Mirzzuschlag. | vulgo Schirmbacher aus Ober-

So auch diesmal: Sabine und : tal in der Gemeinde TragoR-St.
Manfred Rinnhofer vom :

Pichlbauernhof in Honigsberg : hurt pramiert wurde und die

 mit ihrer Familie auch fiir ihre
: Fleisch- und Wurstwaren aus-

: Zeichen erhielten sie auch
: Hoftafeln, damit sie diese auf

i der Verleihung waren Bezirks-

! bauerin Elisabeth Hérmann und
¢ Katharein, die fiir ihr Naturjog- :
. Pretterhofer anwesend.

gezeichnet wurde.

Die Preistrager wurden Kiirz-
lich von der Landeskammer
nicht nur geehrt, als sichtbares

dem Hof anbringen kénnen. Bei

Famille Rinnhofer (vorne r.) und
Rust (v. L) cHRISTIAN STROBL/A WILD EMOTION

Kammerobmann-5tv. Florlan

Kleine Zeitung, Mirztal — 6. August
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KITZECK IM SAUSAL

~Schwarzer Diamant” holte Landessieg
Bei der Landespramieming der
Landwirtschaftskammer
Steiermark wurden die besten
steirischen Kase- und Milch-
spezialitaten gesucht Ins
Rennen gingen 103 Produkte
von 25 Hofkdsereien, aus
denen neun Landessieger
hervorgingen. Einer davon
ging in die Stdsteiermark,
nach Kitzeck im Sausal. Der
Schwarze Diamant” der Kase- zZeichnung ergatterte auch der
rei Fischer konnte in der Kate- Milchhof Schautzger in Gam-
gorie Schnittkase dberzeugen. litz, ebenfalls dber eine Aus-
Zusatzlich konnte sich Fami- Zeichnung freuen durfte sich
lie Fischer iber zweimal Gold  Der Hammer Ziegenhof in

flir weitere Produkte freuen. Wildon. CHRISTIAN STROBL J A
Einmal Gold und eine Aus- WILD EMOTION 0G

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 2. August
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Landesslegerin
Sonja Trum-
mer (4.v..) mit
Vertretern der
LFS Hatzendorf
und Kammer-
funktiondren
CHRISTIAN STROBL | &
WILD EMOTION OG

ST. ANNA AM AIGEN
Besonderes Dessert brachte den Landessieg

Aus 103 steirischen Kase- und der steirischen Spezialititen- sleger” schmiicken, zudem gibt

Milchspezialititen von 25 stei-  primiemung der Landwirt- es eine Hoftafel ,Landessieger
rischen Hofkasereien kiirte schaftskammer bei den Des- Steirische Spezialithtenpramie-
eine sechskipfige EXperten- serts die Jury mit ,Seelenbal- rung 2025". Fiir Trummer gab es
Jury kiirzlich neun Landes- sam Gewilirzkaramell” tiber- Zudem noch einmal Gold.
sieger. Darunter ist auch der ZeUgen. Die LF5 Hatzendorf darf sich
Milchmédchen Ziegenhof von Ab sofort darf sie, wie die liber vier Mal Gold fir ihre
Sonja Trummer aus St. Anna acht anderen Sieger, ihr Dessert  K&se- und Milchprodulkte freu-
am Aigen. Trummer konnte bel  mit dem Aufkleber Landes- emn.

Kleine Zeitung, Sud & Sudost — 3. August




Landessieger Milch- und

Kasespezialitaten

Regionale Qualitat pramiert

Landessieg fiir die Weizer Schafbauern bei der Spezialitatenpramierung

Kirzlich erhielten Betriebe
im Zuge der Spezialititenpra-
mierung Auszeichnungen fir
ihre Leistungen. Zuvor wur-
den die bauerlichen Produkte
von einer Jury unter die Lupe
genommen.

Bei den Fleisch- und Wurst-
spezialititen war eine breite
Vielfalt angesagt. 233 Produk-
te wurden in verschiedenen
Kategorien eingereicht. Eine
17-kOpfige Jury aus erfah-
renen Fleischexperten be-
wertete jedes Produkt nach
bestimmten Kriterien. ,Un-
sere Direktvermarkterinnen
und Direktvermarkter sind
die wahren Food-Innovato-
ren des Landes. Sie verbin-
den Qualitdt, Herkunft und
Handwerkskunst mit Mut zu
Neuem - und das schmeckt
man®, gratulierte Landwirt-
schaftskammerprasident
Andreas Steinegger u. a. den
neun Landessiegern.

Bezirksbauerin Ursula Reiter, Familie Schwaiger, Johann Wagner, Juliane
Wurzinger und der Kammerobmann Josef Wumbauer (. L). & stmka wild Emation

Zu punkten wussten die
Weizer Schafbauern. Juli-
ane Wurzinger (Qualitats-
management) und der ge-
schaftsfiihrende Obmann
Johann Wagner nahmen
stellvertretend fir die Weizer
Schafbauern eine Urkunde
fir einen Landessieg entge-

gen. Die Weizer Schafbau-
ern uUberzeugten mit ihrem
Lammrohschinken.

Und: Georg, Renate und Julia
Schwaiger aus dem heimi-
schen Mortantsch freuten
sich Uber Primierungen fur
ihre Selchwurst und ihr Mul-
bratl.

Woche, Weiz — 6. August




Landessieger Milch- und

Kasespezialitaten

Anita Fraidl (Mitte) freut sich iiber
zweimal Gold. 1k steiermarkwmstafentsch

Goldmedaillen fiir
Joghurt und Topfen

LEOBEN. Bei der diesjdhrigen Spe-
zialitdtenpraimierung der Land-
wirtschaftiskammer Steiermark
wurden neun Kise- und Milch-
spezialititen als Landessieger
ausgezeichnet. Anita Fraidl aus St.
Peter-Freienstein kann sich liber
zwei Goldmedaillen fir ,Joghurt
mit Vanille aus Magermilch® und
»Naturjoghurt aus Magermilch®
sowie eine Auszeichnung fur
~Jopfen mager” freuen. Die erst-
Klassigen Produkte sind durch
Auszeichnungsaufkleber  und
Hoftafeln erkennbar. Die Betrie-
be dirfen ihre Spezialititen ab
sofort mit den runden Aufkle-
bern ,Landessieger”, ,Gold" oder
HAusgezeichnet” schmiicken.

Woche, Leoben — 6. August




Landessieger Milch- und

Kasespezialitaten

Ein Landessieger bei
der Kise-Pramierung

Bei den besten Kase-
und Milchspezialitaten
holte sich die Kaserei
Fischer aus Kitzeck
einen Landessieg.

SIMON MICHL

103 der besten steirischen Kise-
und Milchspezialititen von 25
steirischen Hofkfisereien waren
heuer im Rennen — die Landwirt-
schaftskammer Steiermark pra-
mierte neun Landesieger. Unter
ihnen die Kiserei Fischer aus
Kitzeck: Josef und Barbara Fischer
ergatterten fir ihren ,Schwarzen
Diamant” den begehrten Landes-
sieger-Titel bei den Schnittkasen.
Weitere zwel Goldmedaillen durf-
ten sie mif nach Hause nehmen
fiir den ,,Sulmtaler” und fiir den
LJCamembert Junior”.

Weiltere Auszeichnungen
Neben den neun Landessiegern
vergab die sechskOpfige Exper-
tenjury auch weitere 66 Golde-
ne und 37 Auszeichnungen. Der
Milchhof Schautzer aus Gamlitz
holte eine Goldmedaille sowie
eine weitere Auszeichnung. Der
Hammer-Ziegenhof von Johanna

In der Kategorie Schnittkise erlangten Josef und Barbara Fischer (Mitte) aus

Kitzeck den begehrten Landessieg.

Zobl aus Wildon wurde einmal
ausgezeichnet.
Landwirtschaftskammer-Prisi-
dent Andreas Steinegger gratu-
liert:,,Unsere Hofkisereien liefern
Spitzenqualitit mit Charakter.
Jeder Kidse und jede veredelte
Milchspezialitit wie Landbutter
oder Joghurts verdienen hochs-
ten Respekt — sie sind das kulina-
rische Ergebnis harter Arbeit und
hdchster Handwerkskunst.”

Kise ist beliebt und vielseitig

Kise ist vielseitig verwendbar. Ob
als herzhafter Bestandteil eines
Frihstiicks, oder als raffinierte
Zutat in der warmen Kiiche, die
Einsatzmadglichkeiten sind na-

Josef u. Barbara Fischer (M.) mit dem Landessieg. Auch erfolgreich: Helga

Schautzer (2.v.1.) sowie Johanna Z6bl u. Matthias Hammer (r.) 1 sumin wild emotion

P
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LE Stelermark Kristofertsch

hezu unbegrenzt. Von mildem
Frischkiise Uber wilrzigen Bergka-
se bis hin zu innovativen Kreatio-
nen mit Krautern, Holzasche oder
Triffeln — fir jeden Geschmack
ist etwas dabei. Die steigende
Nachfrage nach regionalen Pro-
dukten zeigt: Konsumentinnen
und Konsumenten schitzen
Authentizitdt, Transparenz und
Geschmack. Kise erfiillt all diese
Kriterien und ist damit ein echtes
Aushingeschild fur die regionale,
steirische Lebensmittelkultur.

Sichibarer Erfolg

Die erstklassigen Produkte sind
durch Auszeichnungsaufkleber
und Hoftafeln erkennbar. Die Be-
triebe dirfen ihre Spezialititen
ab sofort mit den runden Aufkle-
bern ,Landessieger”, ,Gold" oder

LAusgezeichnet” bei der Steiri-

schen Spezialititenpramierung
2025 schmiicken. Alle Landessie-
ger erhalten zudem die Hoftafel

»Landessieger Steirische Spezia-

lititenpramierung 2zo025" sowie
Medaillen entsprechend ihrer
Auszeichnung.

Woche, Leibnitz — 6. August




Landessieger Milch- und
Kasespezialitaten

Sieg fur Landbutter und Joghurt

Bei der Spezialitatenpramierung raumten zwei Betriebe aus dem Bezirk ab.

VON ANGELINA KEOIDL

Schwarzer Diamant, Brimsen
ungereift, Bio-Joghurt-Bratapfel,
Kiirbiskernol-Roulade, Landbut-
ter aus Sauerrahm, Camembert,
Giefienberg-Kise, Bio-Murta-
ler-Steirerkds oder Seelen-Bal-
sam-Gewiirzkaramell aus Zie-
genmilch — das sind die besten
Spezialititen von neun steiri-
schen Kidse- und Milchproduzen-
ten. Die Landwirtschaftskammer
Steiermark hat diese Produkte
bei der Spezialititenpramierung
fiir Kdse- und Milchprodukte zu
den Landessiegern gekiirt.

Unter den Besten sind auch
Produzenten aus dem Bezirk
Bruck-Miirzzuschlag: Sabine und
Manfred Rinnhofer aus Miirzzu-
schlag-Honigsberg sicherten sich
mit ihrer Landbutter aus Sau-
errahm (Kategorie Butter) den
Landessieg. Mit den Produkten
LNaturjoghurt” und ,Weichkase
mit Kriutermantel” riumiten sie

L4
|'II
W
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Bruck-Miirzzuschlag mit Gratulanten.

zweimal Gold ab. Sonja Rust aus
Tragofi-5t. Katharein gewann mit
ihrem Naturjoghurt einmal Gold.
Jnsere  Hofkdsereien liefern
Spitzenqualitit mit Charakter.
Jeder Kdse und jede veredelte
Milchspezialitit wie Landbutter
oder Joghurts verdienen hochs-
ten Respekt — sie sind das kuli-
narische Ergebnis harter Arbeit

Die Sieger aus Miirzzuschlag und Trago-5t. Katharein aus dem Bezirk

49

P

5 o
v/
l,ilu iy

Foto: LK Stmks& Wild Emation

und hochster Handwerkskunst®,
betont Andreas Steinegger, Land-
wirtschaftskammer-Prisident.
Ins Rennen gingen dieses Jahr
103 Kise- und Milchprodukte von
25 steirischen Hofmolkereien.
Neben den neun Landessiegerti-
teln hat eine sechskdpfige Exper-
tenjury auch 66 Goldene und 37
Auszeichnungen vergeben.

Woche, Bruck-Murzzuschlag — 6. August
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Landessieger Milch- und
Kasespezialitaten

Kasevielfalt wurde ausgezeichnet

Die Familie Walcher aus Kumberg iiberzeugte mit ihren Produkten.

Gold und Auszeichnungen gingen

nach Kumberg. v stmka wild emotion

Bei der Steirischen Spezialititen-
primierung zo25 der Landwirt-
schafiskammer wurden aus 103
Einreichungen die besten Kise-
und Milchspezialititen des Lan-
des gekirt. Neun Landessieger
durften sich iber hichste Aus-
zeichnungen freuen. Auch die
Familie Walcher aus Kumberg
uberzeugte mit drei Goldme-
daillen und zwei weiteren Pra-

mierungen. Die Hofe diirfen ihre
Produkte kinftig mit den offizi-
ellen Aufklebern ,Landessieger”,
»Gold" und , Ausgezeichnet” ver-
sehen. Auch eine Hoftafel mit
dem Titel ,Landessieger Steiri-
sche Spezialititenprimierung
2025" wird bei den neun siegrei-
chen Betrieben sichtbar sein, um
die Qualitit innerhalb der Regi-
on zu unterstreichen.

Woche, Graz-Umgebung — 6. August




Aushangeschild: Die
Stidoststeiermark ist bei
steirischer Spezialitaten-
pramierung wieder
ganz vorne mit dabei.

GERDA SAMMER-SCHMIDT

Bei der diesjahrigen Spezialita-
tenpramierung der Landwirt-
schaftskammer  Steiermark
stellte die Sitdoststeiermark
wieder einmal unter Beweis,
dass sie zZu den fuhrenden
Genussregionen des Landes
zahlt. Gleich drei Landessie-
ge gingen an Betriebe aus der
Region: einer im Bereich Kise-
und Milchprodukte, zwei im
Fleisch- und Wurstsegment.

Landessieger Milchprodukte
Besondere Anerkennung ver-
dient dabei der Ziegenhof Son-
ja Trummer in S5t. Anna am
Aigen, der mit dem Dessert

Landessieger Kases- und

Fleischspezialitaten 1/2

Landessmge-

Der Ziegenhof Trummer (6. . L) erreichte den Landessieg mit ,,Seelenbal-

sam Gewiirzkaramell* aus Ziegenmilch.

JSeelenbalsam  Gewlrzkara-
mell” aus Ziegenmilch Lan-
dessieger bei der steirischen
Kdse- und Milchprimierung
wurde. Die naturnahe Haltung
der Tiere und die kreative Pro-
duktentwicklung tberzeugten
die Fachjury. Gleich vier Gold-
Auszeichnungen gingen an die
Landwirtschaftliche Fachschu-
le Hatzendorf in der Gemeinde

Woche, Stdoststeiermark — 6. August

LK StmikEristofertsch

Fehring, die seit Jahren fiir ihre
praxisnahe Ausbildung und
hochwertige Produktentwick-
lung bekannt ist.

Sleger bei Fleisch und Wurst
Im Fleischbereich sorgte der
junge Fleischermeister Samu-
el Friesinger aus Fehring fir
Furore. Seine ,Salami Milano
vom Bunten Bentheimer” setz-




Landessieger Kases- und

Fleischspezialitaten 2/2

Der junge Fleischermeister Samuel
Friesinger (l.) aus Fehring congerdesign

te sich gegen 50 Mitbewerber
durch. Die Kombination aus
alter Schweinerasse, Freiland-
haltung und handwerklichem
Konnen brachte ihm den Lan-
dessieg ein. Ein weiterer Titel-
triger ist die Landwirtschaft-
liche Fachschule Hatzendorf,
die mit ihrem luftgetrockne-
ten Bauchspeck einen weiteren
Landessieg fiir sich verbuchen

d Fleisch

konnte. Insgesamt wurden 233
Produkte von 56 Betrieben ein-
gereicht.

Mit Hoftafeln und Aufkleber
Die Betriebe diirfen ihre Spe-
zialititen ab sofort mit den
runden Aufklebern ,Landes-
sieger”, ,Gold" oder ,Ausge-
zeichnet” bei der Steirischen
Spezialitdtenpramierung 2025
schmiicken. Alle Landessieger
erhalten zudem die Hoftafel
LLandessieger”.

Trendsetter filr die Zukunft
Kammerprisident  Andreas
Steinegger sprach den Siegern
seinen hochsten Respekt aus
und lobte sie als kulinarische
Trendsetter: ,Unsere Direkt-
vermarkter sind die wahren
Food-Innovatoren des Landes.
Sie verbinden Qualitdt, Her-
kunfti und Handwerkskunst
mit Mut zu Neuem und das
schmeckt man.”

Woche, Stdoststeiermark — 6. August
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B Kasekunst mit Charakter: Goldregen fur Graz-Umgebung

Bei der diesjahrigen Landes-
prémierung flir Kase- und
Milchprodukte konnte der
Bezirk Graz-Umgebung mit ins-
gesamt neun Goldenen und elf
weiteren Auszeichnungen grof
aufzeigen.

103 der besten Kise- und Milch-
spezialititen von 25 steirischen
Hofkésereien waren im Rennen.
Neben den neun Landessiegern
vergab die Expertenjury auch
weitere 66 Goldene und 37 Aus-
zeichnungen. Besonders erfolg-
reich war die Landwirtschaftli-
che Fachschule Grottenhof, die

sich gleich sechs Goldene und
neun Awuszeichnungen sichern
konnte. Auch die Familie Wal-
cher aus Kumberg wurde fiir ihre
hochwertige Kdseproduktion mit
drei Goldenen und zwei Aus-
zeichnungen belohnt.

Landwirtschaftskammer-Prisi-
dent Andreas Steinegger betonte
die Spitzenqualitdt der regiona-
len Produzenten: ,.Unsere Hof-
késereien liefern Spitzenqualitét
mit Charakter. Jede veredelte
Milchspezialitdt ist das Ergeb-
nis harter Arbeit und handwerk-
licher Kunst.* [] ]

Ausgesprochen erfolgreich bei der Spezialitatenpramierung war die LFS Grot-
tenhof. Am Bild (1. Reihe v.l.) strahlen die Preistrager: Michael Dengg, Elias
Brauchart, Michael Gracher, David Temmel, Direktor Hannes Saueregger,
Landesschulinspektor Johannes Hiitter sowie in der 2. Reihe (v.l.) Annemarie
Orthaber, Flora Thomiiller, Miriam Govedic, Lorena Holler, Regina Zabl und
Michaela Mostl. Foto: LK Stmk/A Wild Emotion
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Woche der Land-
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Holunderbauer Michael Neuhold und seine Frau Petra mit Vertretern der Landwirtschaftskammer Welz

ELI ; VERORIEA TEUBL-LAFER

_Holunder besonders im Trend*

Am Betrieb von Michael Neuhold in Gamling rickt die Landwirtschaftskammer Umweltleis-
tungen der Weizer Landwirte in den Vordergrund und gab Einblick in den Holunderanbau.

Von Veronika Teubl-Lafer

roff und schwer hingen

die Dolden an den diinnen
Asten der Holunderbim-

me. Noch sind sie allerdings
grnin. Bis sie schwarz und reif
sind, braucht der Holunder noch
einige Wochen und wviele Som-
nenstunden. Mit einer Anbau-
flache von 650 Hektar gehort
der Holunder steiermarkweit
ur zweitwichtigsten Kultur
nach den Apfeln. Gerade die Ho-
lunderflichen im Sidosten der
Steiermark bilden die weltweit
griite, professiomell bewirt-
schaftete Anbauflache fir Eul-
turholunder. Der Emteerizag
liegt jahrlich bei 4000 Tonnen.
Seit 2006 hat sich Michael
Neuhold den dunklem Dolden
verschrieben. Nach dem extre-
men Frostjahr habe ich vom Ap-
felanbau auf Holonder umge-
stellt®. so der Obstbauer. Auf
acht Hektar kultiviert er nun
schwarzen Holunder. Eine gute
Entscheidung, wieer heute sagt.
Nach der Holunder-Flaute in den
2000er-Jahren und dem Aromia-
Boom wird der Traditionspflan-
e seit eimigen Jahren wieder
mehr Beachtung peschenkt. Die
Nachfrage nach steirischem Ho-
lunder steigt. Die Aunftragslage
ist gut. Grifter Abnehmer sind
die USA. Seit Corona boomt dort

die Gesundheitsschiene. Wegen
seines hohen Anteils an Anti-
oxidantien ist der Holunder be-
sonders im Trend®, erklart die
Weizer Bezirksbauerin Ursula
Reiter. Sie selbst bewirtschaftet
auf ihrem Betrieb in Gleisdorf
unter anderem die Spezialkultur
Holunder. Vermarktet wird dber
die steirische Beerenobstgenos-
senschaft Verwendung findet
der Holunder aber vor allem we-
gen seines Farbstoffes in der Le-
bensmittel-, Getrinke- und Nah-
rungserganzungsmittel-Indos-
trie.

Anch der Trend der Holonder-
bliten nehme zu, wie Obstbau-
Fachberater Budolf Robitschko
weik. Sie machen mittlerweile
bereits eine Million Euro an
wirtschaftlicher Leistung ans®,
50 der Fachberater.

Heuer schaut es mit der Emte

gut aus: Durch die Trockenheit
haben die Beeren zwar etwas ge-
litten, sie sind kleiner und etli-
che Frichte sind abgerieselt,
aber alles in allem bin ich zufrie-
den®, s0 der Landwirt Ende Au-
gust wird mit der Holunderbee-
renemte begonnen. Bei der Be-
wirtschaftung seiner Holunder-
kulturen setzt  er auf
umweltgerechte und biodiversi-
tatsfirdemde Bewirtschaftung
(UBR} der OPUL. _Zum Schutz vor
Erosion wird der Streifen zwi-
schen den Reihen ganzjahrig be-
grint Das tut den Nitzlingen
gut, Humus wird geschaffen
und die Bodenfruchtbarkeit er-
hiht®, erklart der Holunderbau-
ef. rerade beim Holunder sei viel
Hand- und Detailarbeit wichtig.
Maschinell geht da nichts. We-
der beim Baumschneiden, noch
beim Ernten®, erklart Neuhold.

Bauern seien mehr als nur Le-
bensmittelproduzenten, betont
der Weizer Kammerobmann
Sepp Wumbauer: Sie sind Land-
schaftspfleger, Lebensraumge-
stalter und fordern durch wer-
schiedene Umweltmafnahmen
die Bicdiversitat® Weil das oft
unsichtbar bleibt, wird in der
heurigen Woche Landwirtschaft
(vom 20. bis 27 Juli} der Fokus
auf die biuerlichen Umweltleis-
tungen gelegt

Die Apramumweltmainah-
men in dstermeich seien europa-
weit einzigartig. Sie bilden das
von der EU, dem Bund und den
Bundeslindem  unterstitzte
gsterreichweite Umweltpro-
gramm OPULY, so Wumbauer. In
der Steiermark beteiligen sich
16000 landwirtschaftliche Be-
triebe am Programm, im Bezirk
Weiz sind es mehr als 100,

Kleine Zeitung, Weiz — 22. Juli




Woche der Land- und

Forstwirtschaft

So bewahren Bauern
unseren Naturraum

Artenvielfalt liegt im
Trend: Immer mehr
Bauern setzen auf
Naturschutz und
Biodiversitiat.

SIMON MICHL

Das zeigte die steirische Landwirt-
schaftskammer in der ,Woche
der Landwirtschaft”, etwa in Tra-
hittten (Deutschlandsberg): ,Vom
tlerfreundlichen 5tall dber die
Forderung der Hasse Murbodner
bis hin zur Fitterung und Haltung
ist bel uns alles stimmig”, erzihlt
Alois Kiegerl auf seiner Welde.
Bauern wie er erhalten nicht nur
unsere  Kulturlandschaft. | Nur
durch Beweldung schaffen es ge-
wisse Arten, zu Uberleben”, erklirt
Christoph Neubauer, Pflanzen-
bauberater in der Kammer.

Fur land- und forstwirtschafiliche
Betrebe kann sich Naturschutz
auch lohmen: Im Rahmen des
{europawelt elnzigartigen) Oster-
reichischen Umweltprogramms
OPUL konnen Bauern 25 Agrar-
umwelimafnahmen umsetzen.
Diese werden von EU, Bund und
Lindern finanziell gefurdert. Wi-
ren EU-Forderungen in Zukunft
neu vertellt und in der Landwirt-
schaft nicht mehr zweckgebun-
den, kbnnte das far einige Betrie-
be eng werden.

Neuer Rekordwert bel Flichen
LDie  Naturschutzmafinahmen

und -fliichen haben in der Steler-
mark zugenommen’, sagt Wolf-

Meler, Kammersekretir
in Letbnitz. Hier sind es vor al-
lem Zwischenbegrinungen auf
Ackern und Anlegen von Hecken.

Die Landwirtschaftskammer holt biuerliche Umweltleistungen vurdm\ﬂ:r-

hang —wie die seltenen Murbodner Rinder von Alois Kiegerl in Tmhitten. wic

Der Trend geht in der ganzen
Stelermark nach oben: Noch nle
gab es so viele Blodiversitdts- und
Maturschutzflichen- 28 000 Hek-
tar, das ist mehr als die doppelte
Fliche von Graz. Alleine in den
letzten zwed Jahren sind es 8.000
Hektar mehr gewordern.

Auf Naturschutzflichen werzich-
ten Bauern weltgehend auf mil-
neralischen und Wirtschaftsdin-
ger. Auflerdem mithen sle spiter,
damit sich seltene Griser und
Krniuter vermehren kinnen. Viele
Betriebe sorgen auch fir Tlerwohl
auf Welden.

Gelebter Schutz in Weltendorf

In Weitendorf (Wildon) sorgen
Peppo und Anita Reiter-Haas als
Direktvermarkter, Schwelnehalter
und Ackerbauern fir nachhalti-
gen Lebensraum. Auf gut 40 Hek-
tar legen sie nach der Raps-, Mais-
und Kirblsernte Begriinungen an,
um das Bodenleben zu aktiviersn
und Humus aufrubauen. , Das ist
praktisch gelebter Erosions- und
Gewidsserschutz.  Zudem  spel-
chert humusrelicher Boden mehr
Wasser und schitzt besser vor
Trockenhelt”, unterstreicht Peppo
Redter-Haas, dem die Blodiversitit
und Artenwvielfalt eln Herzensan-

lisgen sind. Die bluhenden Kul-
turen sind tm Herbst zudem ein
Ellxter fur Insekten und im Winter
Nahrung fir das Wild.

Bereits vor 15 Jahren legte Familie
Retter-Haas rusammen mit der Ji-
gerschaft eine etwa 100 Meter lan-
ge Hecke an, die den Wald mit dem
Auwald und der Kalnach verbin-
det — eln wertvoller Lebensraum
fir Vigel, Kleintlere und Wild
Die 0,4 Hektar grofie Streuobst-
wiese wird spiter gemiht, sodass
dle Griser und Krduter aussamen
und emeut aufwachsen kdnnen.
LSle gibt auch den gesetzten Kit-
Zen Schutz’, sagt Relter-Haas. Aus
den alten Apfelsorten stellt die
Famille Apfelsaft und Esslg fur
den Verkauf im Bauemnladen her.
Auch Wanderimker sind willkom-
men — die Blenen firdern die Be-
stiubung bel Raps und Rapshonig
wird geschleudert.

Arbelten mit der Natur

Fur den nachhaltigen Ackerbau
wurde der Betrieb vor zwed Jahren
als  Krumelstar” von der Land-
wirtschaftskammer ausgezeich-
net WIir leben und arbeiten in
und mit der Natur — das missen
wir immer bedenken’, betont Red-
ter-Haas.

ZAHLEN ZU DEN FLACHEN IM BEZIRK

» 15.000 ha Natur- = 60.000ha Blo- schenbegrinte
schutzilichen von landbau von 3700 Ackerflichen von
3100 Betrieben Biobetrieben in der 2500 Betrieben
In der Stelermark Stelermark —davon In der Stelermark
—davon 930 ha 2000 ha in Leib- —davon 10.300
In Leibnitz {234 nitz (150 Betriebe) in Leibnitz (600
Betrieba) = 24.000 ha zwi- Betriehe)

Woche, Sid & Sudwest — 6. August




Woche der Land- und Forstwirtschaft

Jain Mochuscbiurrmsa

Ohne Bauer keine intakte Umwelt

An 365 Tagen im Jahr sorgen Forst- und Landwirte flr
Lebensmittel, nachhaltige Rohstoffe und erneuerbare

Energie.

ass Bauerinnen und Bauern

viele Leistungen fiir Klima
und Umwelt erbringen, gesclueht
oft im Verborgenen Mit der Wo-
che der Landwirtschaft macht
die Landwirtschaftskammer auf-
merksam, dass Land- und Forst-
wirte weit mehr als Produzenten
sind. Sie gestalten unsere Kultur-
landschaft, fordern die Biodiver-
sitiat und arbeiten fiir emne lebens-
werte Umwelt.

Miteinander von Umwelt
und Landwirtschaft

JLandwirtschaft und Natur-
schutz sind kein Widerspruch®
betont Kammerobmann Manfred
Kohlfiirst. Am Hof von Bernhard
Gogg in Premstitten wird das
sichtbar. Gogg wuchs auf einem

Bauernhof auf, erlernte den Be-
ruf des Maschinenschlossers und
arbeitete in emem Grazer Leit-
betrieb, bevor er zu seimnen Wur-
zeln zuriickkehrte. 2008 stellte
der Gemiisebauer auf Bio um.
Sein Erfolgsrezept liegt 1m Bo-
den. _Je mehr ich in meinen Bo-
den investiere, desto mehr gibt er
mir zuriick™, lautet seine Devise.

Mit Begrunung

Humus aufbauen

.Die steirischen Bauern set-
zen fretwillip wirksame Aprar-
umweltmaBnahmen um®, sagte
Kohlfiirst. 725 landwirtschaft-
liche Betriebe 1n Graz und Um-
gebung mit knapp 8.000 Hektar
Flache verschreiben sich der um-
weltfreundlichen und biodiversi-

F
BezirksEV UE
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Machen auf die bauerlichen Umweltleistungen aufmerksam: Biobauer Bernhard
Gogg (2.v.r.) mit Christoph Neubauer, Manfred Kohlfiirst und Alois Fastian

von der Landwirtschaftshkammer.

tatsfordernden Bewirtschaftung.
194 landwirtschaftliche Betriebe
stellen 960 Hektar fiir Natur-
schutz zur Verfiigung. Hier ver-
zichten die Bauern ganzlich auf
mineralische Diinger und weit-
gehend auf Wirtschaftsdiinger.
AuBerdem mihen sie deutlich
spater, damit sich seltene Gréaser

BezirksRevue — August

Foto: Edith Ertl
und Krduter aussamen kinnen.

-Die Woche der Landwirtschaft
soll zur Bewusstsemnsbildung
bertragen. Wir brauchen die So-
lidaritét der Konsumenten, damuit
sie zu regionalen Produkten grei-
fen”, appelliert der Kammerob-
mann. EEN
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Rebzikade bedroht

Die Rebzikade drangt
auch in die west-
steirischen Weingarten.
MeinBezirk fragt beim
Weinbaudirektor nach.

SIMON MICHL

In der Siidoststeiermark hat ein
neuer Stamm der Amerikani-
schen Rebzikade mutiert. Das hat
die Lage fiir alle Weinbaugebiete
in der Steiermark verscharft. ,Und
das hat jetzt auch Weinbauern
in der Sid- und Weststeiermark
aufgeweckt. Viele schauen jetzt
genauer hin und sind tberrascht,
wie viele Symptome schon auf
den Blittern sind®, erzihlt Wein-
baudirektor Martin Palz.

Die Rebzikade iberirigt eine
Krankheit, die Reben absterben
ldsst. Sie kommt praktisch tiberall,
wo in der Steiermark Wein ange-
baut wird, vor. Am weitesten ver-
breitet ist sie im Nachbarland Slo-

wenien, wo schon ganze Gebiete
deswegen aufgegeben wurden. Sie
gelangt immer weiter nach Nor-
den, wo vor allem die Stidoststeier-
mark und stidliche Teile im Bezirk
Leibnitz befallen sind. Derzeit gibt
es drei ausgewiesene Befallszonen
in Leibnitz, in Deutschlandsberg
hat es noch keine gegeben.

Fiinftel der Flichen betroffen
+Aund um die Befallszonen sind
filnf bis zehn Prozent der dorti-
gen Fliache schon verloren’, sagt
Palz. In der Siidoststelermark wur-
den die ersten paar Hektar schon
gerodet. Das kdnnte noch mehr
werden: Akfuell sind 1.co00 Hek-
tar als Befallszone ausgewiesen,
dort wurde die Krankheit nach-
gewiesen. ,Das sind 2o Prozent
der gesamten Weinanbaufliche in
der Steiermark”, rechnet Palz vor.
Weitere 1.600 Hektar sind Sicher-
heitszone. Dort gibt es behordli-
che Uberwachung, Weingartenbe-
sitzer miissen aktiv werden.

Woche, Deutschlandsberg — 6. August

Nun wurden die Manahmen ver-
schirft, die gesetzlichen Fristen
fiir Rodungen verkiirzt. Nicht nur
Weinbaubetriebe, auch Hobby-
winzer und private Hecken- und
Hausgartenbesitzer sind aufgefor-
dert, ihre Stocke zu kontrollieren
und zu behandeln. ,Wenn jeder
seine Arbeit macht, dann haben
wir kein Problem’, appelliert Palz.

geschnitten werden -
. unverantwortlich.”

Lorber
MARTIN PALY, WEINBAUDIREKETOR

Die Rebzikade wirde man aus
der Steiermark nicht mehr weg-
bekommen. Das Ziel ist nun, die
Population niedrig zu halten.
+Wenn man gar nichts tut, dann
muss man irgendwann roden’,
sagt Palz. Ein infizierter Stock
trigt sowieso nichts mehr. Wenn
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Wemg arten

Symptome der Infektion durch die Rebzikade: nach hinten verdrehte Blatter,

Vergilbungen, eintrocknende Beeren, abgestorbene Ranken

man den aber gar nicht behandelt,
riskiert man eine Ausbreitung der
Rebzikade, die die Krankheit Gber-
tragt. Und das kann dann ganze
Weingirten von Winzern befallen
—und die leben davon.” Schon ab
einem Befallsgrad von 2o Prozent
der Fliche muss die ganze Anlage
gerodet werden.

Die Zeit drangt, denn die Rebzika-
de beginnt jetzt, zu fliegen. ,Wir
sind auf ein Krisenszenario ein-

LK stmiElement

gestellt, haben Personal dafir auf-
gestockt”, so der Weinbaudirektor.
Man wird Weingirten begehen
und kontrollieren, bei Infektion
mit der Krankheit gibt es einen
Bescheid zur Rodung. Wer sich
unsicher ist, ob ein Rebstock befal-
len ist, kann sich an den Pflanzen-
schutzdienst oder die Weinbaube-
rater der Landwirtschaftskammer
wenden. Man kann dort anrufen
oder Fotos von Reben schicken.

Woche, Deutschlandsberg — 6. August




Vifzack 2025

BUSINESS-KOPF DER WOCHE

Rind und Schaf gibt
es hier zu ,leasen”

Mit einer originellen Vermarktungsidee fir
Fleisch gewann der Biohof Ranftl Preise.

erelts in fanfter Generatl- © tungsidee wurde heuer beretts

on befindet sich der Be- : mit dem Bio-Kulinarik-Preis
trieb in Weinberg an der Raab © des steirischen Vulkanlandes
(Gemeinde Fehring) im Besitz : und mit dem Agrarinnovati-
der Familie Ranftl 1995 aber- - onspreis Vifzack der Land-
nahm Emst Ranft] den Hof,  : wirtschaftskammer Steler-
der selt 2016 als mark ausgezeich-
zertifizierter Bio- net Und es findet
betrieb gefihrt auch bel Kunden
wird. | Ausliser fir Anklang: Da-
die Umstellung neben verkaufen
war sicher eine wir unser Fletsch
gewlsse Neuglerde auch ab Hof, das
und Freude an der melste wird aber
Innovation. Weil bereits online
unsere Rinder oh- vermarktet®, so
nehin ganzjahng Ranftl.
im Freiland ge- Auch der Fort-
halten werden, war bestand des Hofs
&5 schon nahelie- 15t gesichert. Sohn
gend, auf Bio um- *a W Raffael wird noch
zustelgen® erzahlt e B ™og-. » heuer den Betrieb
der Landwirt. Ernst Ranftl bei der 1n sechster Gene-

35 schottsche Fitterung wouies swue  ration dberneh-

Hochlandrinder men und hat mit
und 90 Brillen- und Shrop- : Vater Emst wettere innovatl-
shire-Schafe tTummeln sich : ve Ideen. Im Gesprach 1st die
zurzelt auf den Higeln um i Aufzucht von Wagyn-Rindern,
Weinberg. Aufmacht, Schlach- die - nicht ganz richtlg - oft
tung und Vermarktung, alles : anch als Kobe-Rinder bezeich-
aus elgener Hand. Interessant : net werden. Ste zahlen zu den
1st das Vermarktungsmodell: © exklusivsten und teuersten
Mt elnem Fleisch-Abo kann  : Fleischsorten.
man 50 eln Rind oder Schaf :  Das Flelsch 15t ein Produlkt,
Jeasen®. Nach der Laufzeit des : fur das sich vor allem die
Ahbos wird dann ein Zerle- : gehobene Gastronomie inte-
gungspaket zugestellt oder | ressleren dirfte. Die Tendenz
kann am Hof abgeholt wer- zu reglonalen und Blopro-
den. Wer g5 ganz genau wis- : dukiten sieht Ranftl positv,
sen will, erhalt per App auch : aber auch realistisch: .Da
einen Webcam-Zugang und  : sollte man so ehrlich sein und
kann so sein Rind oder Schaf : zugeben, dass sich viele Leute
auf der Welde beobachten. ! das einfach nicht lelsten
Diese originelle Vermark- : konnen.”® Peter Seebacher

Kleine Zeitung, Sud & Sidwest — 6. August
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Gut zu wissen

Regionale Kuche in Pflegeheimen

,Pflege mit Herz“ beteiligt sich an der Initiative ,,Gut zu wissen®.

~Pflege mit Herz" betreibt an acht
Standorten steirische Pflegehei-
me, darunter in der Siidweststei-
ermark in Grof8 5t. Florian und in
St. Andra-Hoch. Ab sofort beteiligt
sich das Unternehmen an der os-
terreichweiten Initiative ,Gut zu
wissen”. In allen steirischen Pfle-
geeinrichtungen betreibt man
selbst die Kiichen und kontrolliert
die Herkunft der eingesetzten
Fleisch-, Milch- und Eierprodukte.

Filr Bewohner und Mitarbeiter
Das Herkunftskennzeichen sorgt
dafiir, dass Konsumenten, in die-
sem Fall Bewohner, Angehorige
und Mitarbeitende, auf einen
Blick erkennen kinnen, woher die
eingesetzten Lebensmittel stam-
men. ,Gerade in der Pflege iiber-
nehmen wir Verantwortung — fiir
Menschen, fiir die Region und fir
nachhaltiges Wirtschaften”, sagt
Emanuel Eisl, Geschaftsfithrer der
Betreibergesellschaft von ,Pllege
mit Herz".

nen FRREN: ' v |
Die LI{-Pmidenten Amieas Steinegger (Steiermark, 2.v.r.) undjmefhhm-

brugger (Osterreich, 3.v.r.) gratulieren zur Zertifizierung.

1300 Standorte nehmen Oster-
reichweit an diesem freiwilligen
Herkunftskennzeichnungssystem
der Landwirtschaftskammer teil.
Das bedeutet, dass bei g4 Millio-
nen Essensportionen pro Jahr die
Herkunft von Fleisch, Milch und
Eiern klar ausgewiesen wird. ,Ich
danke insbesondere dem enga-
gierten Kiichenmanagement von
Pflege mit Herz, das diese Um-
sefzung mitgetragen hat. Ohne
den téglichen Einsatz der Kiichen-
teams wire dieser wichtige Schritt
nicht moglich’, betont Andreas

E.l\n-‘ﬂul
Alexander Danmear

Steinegger, Prisident der steiri-
schen Landwirtschaftskammer.

»Das ist echte gelebte Verantwor-

tung am Teller", erganzt Katharina
Tidl, Leiterin der Initiative ,Gut zu
wissen”. Die Umsetzung in den
acht Standorten von ,Pflege mit
Herz" wurde in enger Abstim-
mung mit den Kiichenteams so-
wie regionalen Produzenten und
Lieferanten realisiert. Der Grofiteil
der verwendeten Lebensmittel
stammt bereits jetzt aus Osterrei-
chischer Herkunft, nun wird das
auch sichtbar gemacht.

Woche, Deutschlandsberg — 6. August
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Rebzikade

| merikanis che elﬁzikade

'p Ll:.-nl:ur;u;.'.-:

bedroht Weinbau in
der Steiermark

Vor allem in der Oststeiermark tritt die Amerikanische Rebzikade wieder vermehrt
auf. Wie das Land Steiermark und die Landwirtschaftskammer darauf reagieren.

n groden Teilen des Wein-

bavpgebietes Vulkanland in

der Oststeiermark wurde ein
starkes Auftreten der Amerika-
nischen Rebzikade festgestellt.
Dieser gefihrliche Ubertriger
der Goldgelpen Vergilbungs-
krankheit ist eine akute Be-
drohung fir den steirischen
Weinbau. Die hochinfektiose
Pflanzen krankheit flihrt inner-
halb weniger lahre zum Ab-
sterben befallener Rebsticke, ge-
fahrdet die wirtschaftliche Exis-
tenz der Weinbaubetriebe und
die attraktive Kulturlandscha ft

LE-Prasident Andreas Steinegger.

im steirischen Weinland. (Ex-
perten der Landwirtschafis-
kammer und des Landes Staer-
mark arbeiten seit dem ersien
Aufireten akiiv daran, umn die
Vertreitung wirkungsvoll einzu-
d@mmen”, betonen Agrarlandes-
riatin Simone Schmiedibauer
und Landwirtschafiskammer-
Prasident Andreas Steinegger.

Jeden Rebstock konirollieren

Betrachtlichen MNachhaol-
bedarf bei der Bekdimpfung
gibt es jedoch fur private Reb-
stock-Besitzer und Kleinst-
weingarten-Besitzer. Das
wurde bei einem Gesprich
zwischen Land Steiermark
und Landwirtschaftskammer
festgestellt. ,Das Vorrticken
der Rebzikade vom Stiden her
ist durch gezielte Bekimpfung
und die konseguente Rodung
noch kontrollierbar®, unter-
streicht Steinegger. Er ruft die
privaten Rebstock-Besitzer und
Hobbywinzer auf, die Wein-
reben in ithren Hausgsrten und

Hauwsgrund stticken zu kontrol-
lieren, Verdachisizlle zu melden
und bei einem tatsichlichen
Befall zu roden.

Zudem wurden auf hichs-
ter Ebene verschiedene Um-
selzungsmafnahmen ver-
pilichtend fixiert. 50 wird
eine 15-kopfige Taskiorce ain-
perichtet, die in den betrofienen
Regionen unterwegs ist und
befallene Rebstocke identi-

fiziert. Die Rodung befallener
Rebstocke hat innerhalb vier
Wochen zu erfolgen. Bei Nicht-
einhaltung drohen Strafen.

Landesratin Simone Schmiedtbaver.

Osterreichische Bauernzeitung — 7. August
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Online Medien

Holunderente:
Kleine Zeitung, online — 5. August: zum Beitrag

Landessieger Brot und Backwaren:

Kleine Zeitung, Graz-Umgebung, online — 6. August: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Weiz, online — 7. August: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, online — 7. August: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Murztal, online — 7. August: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest, online — 7. August: zum Beitrag

Landessieger Milch- und Kasespezialitaten:

Kleine Zeitung, Murztal, online — 31. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Weiz, online — 31. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, online — 30. Juli: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Leoben, online — 30. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, online — 30. Juli: zum Beitrag

Bauernhof des Jahres 2025:
Woche, Graz-Umgebung, online — 8. August: zum Beitrag
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https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19967566/liegt-im-gesundheitstrend-der-steirische-holunder-reist-um-die-welt?klz_campaign=Mittagsnews&klz_medium=push&klz_source=browser&utm_campaign=Empfehlungen%20d
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/graz/19973181/brot-und-backwaren-drei-landessieger-gingen-nach-graz-und-gu
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/19973220/drei-landessiege-brotbacken-liegt-diesen-beiden-weizerinnen-im-blut
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/19973385/schmackhafte-kraftpakete-das-sind-die-besten-brot-und-backwaren-des
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/muerztal/19974214/agrarbildungszentrum-hafendorf-baeckt-das-beste-brot-des-muerztals
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/suedsuedwest/18429896/aktuelles-suedsteiermark-leibnitz-deutschlandsberg
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/muerztal/19951279/das-muerztal-ist-bei-butter-and-co-wieder-vorne-dabei
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/19951103/so-ein-kaese-zwei-landessiege-fuer-weizer-brimsen-und-bratapfel-joghurt
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/19950932/hartberg-fuerstenfeld-im-spitzenfeld-bei-der-milch-und-kaesepraemierung
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/leoben/19951019/hier-bekommt-man-die-besten-joghurt-produkte-im-bezirk
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/19950932/hartberg-fuerstenfeld-im-spitzenfeld-bei-der-milch-und-kaesepraemierung
https://www.meinbezirk.at/graz-umgebung/c-wirtschaft/der-kuerbis-verzeiht-keinen-fehler_a7509118
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischelebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Facebook & Instagram



https://www.facebook.com/lksteiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY5O3v
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